
10,000 円 12,000 円

8,500円

[和洋折衷料理]

2023.7.1[sat]-9.30[sat]

P A R T Y  P L A N  2 0 2 3

◆ トラウトサーモンのアリー野菜添え ポン酢ジュレ掛け
◆ コッパとシュゼットビァのステック野菜添え
◆ 炭火若鶏とクラゲの飾り野菜添え
◆ ホタテとトマトのチーズ焼き アロマート野菜
◆ シーボードポークのロースト リンゴのコンフィー
◆ 若鶏の香味焼き 夏野菜添え
◆ かりっと梅御飯
◆ 蕎麦のとろろ掛け
◆ デザート
◆ コーヒー

◆ 夏のオードブル ヴァリエ
◆  季節のサラダ
◆ 鯛のオリーブオイル焼き 野菜のヌイユ添え 
   グリーンマスタードソースで
◆ 牛肉の柔らか煮込みのチーズ焼き
   ポテトピューレと飾り野菜を添えて
◆ 浅利の炊き込みご飯・香の物・赤だし
◆ デザート
◆ コーヒー

◆ お造り3種類盛り合わせ 呉音戸オミヤ醤油
◆ トラウトサーモンと帆立のミルフィユ仕立て 
　ホーレン草包み 飾り野菜添え
◆ スペイン産イベリコとモッツァレラチーズ、
　県内産ピクルス添え
◆ 雲丹の冷製茶わん蒸し
◆ 瀬戸内産 真鯛とムール貝 瀬戸田のレモン風味のソースで
◆ 国産牛ロース肉のロースト クレオサソース 焼き野菜添え
◆ 海老と穴子の押し寿司　
◆ 浅利汁合わせみそ仕立て
◆ デザート盛り合わせ
◆ コーヒー

◆ お造り４種盛り合わせ 呉音戸オミヤ醤油
◆ フルーツトマトとモッツァレラ 飾り野菜添え
◆ ローストビーフのカルパッチョ ルッコラ添え
◆ イタリア産生ハムのクレープ巻き
◆ オマール海老冷製フラン 和風仕立て
◆ 瀬戸内鯛の広島菜巻き バンブランソース
◆ オリジナルホットローストビーフ
   マッシュポテト添え 山葵風味のソースで
◆ 握り寿司 2 種盛り
◆ 鱧にゅう麺
◆ デザート３種盛り合わせ
◆ コーヒー

726円～

1,210円～

550円

※S プランに限り、飲み放題の内容が異なります。
　詳しくはスタッフへお尋ね下さい。


