
10,000 円 12,000 円

8,500円

[和洋折衷料理]

◆ トラウトサーモンのアリー野菜添え
    柚子風味のドレッシング
◆ 烏賊のカルパッチョ 豆のエクラゼ添え
◆ ローストポークとシュゼットビャ ジェノベーゼソース
◆ 白身魚の桜えび仕立て オリジナルソースで
◆ チキンのナッツ焼き ジュードブッフ
◆ ポークのトマト煮込み 菜の花添え
◆ 錦糸巻きと太巻き
◆ 温製山菜蕎麦
◆ デザート 2 種盛り合わせ
◆ コーヒー

◆ 春のオードブル ヴァリエ 5 種類
◆ 春野菜のスープ
◆ 瀬戸内鯛のオリーブオイル焼 桜えび添え 
   春キャベツのブレゼ あさりのエッセンスと共に
◆ 国産牛ロース肉のソテー エギュイエット
   筍添え 赤ワイン香るソースで
◆ 浅利御飯
◆ 香の物
◆ シェフおすすめデザート
◆ コーヒー

◆ お造り３種類盛り合わせ 呉音戸オミヤ醤油
◆ スペイン産生ハムとチェダーチーズ 飾り野菜添え
◆ 牛肉のロースト カルパッチョ仕立て 県産野菜添え
◆ あさりと春野菜の茶碗蒸し
◆ 鰆の香草 レモンエピス焼き 白魚添え
   グリーンムータルドソース
◆ 国産牛肉のサイコロステーキ リヨネーズポテト添え
   オリジナルソース
◆ 鯛の昆布締め押し寿司
◆ 温製山菜蕎麦
◆ デザート 3 種盛り合わせ
◆ コーヒー

◆ お造り４種盛り合わせ 呉音戸オミヤ醤油
◆ スペイン産生ハムとトルティーヤのルーレ
◆ コールドローストビーフ 春野菜のシャルロット仕立て
◆ 雲丹フラン 和風仕立て
◆ 瀬戸内産真鯛のスフレ 桜海老添え 白ワインソースで
◆ ホットローストビーフ マッシュポテト添え
   レホールソースで
◆ 握り寿司盛りわせ
◆ あさり汁
◆ デザート 3 種盛り合わせ
◆ コーヒー

726円～

1,210円～

550円

3,000円～

※S プランに限り、飲み放題の内容が異なります。
　詳しくはスタッフへお尋ね下さい。

春の食材を取り入れた色鮮やかな
お料理とホテルならではのおもてなしが、

楽しいひとときに華を添えます。

パーティーを盛り上げるための
初めの一杯をお洒落に演出
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